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เลขที่แบบสอบถำม   

แบบสอบถำมกำรวิจัยส ำหรับเกษตรกรผู้เลี ยงโคนม 
เรื่อง กำรจัดกำรกำรผลิตน  ำนมโคที่ปลอดภัยส ำหรับผู้บริโภค 

 

 

ค ำชี แจง 
1. แบบสอบถำมฉบับนี้เป็นแบบสอบถำมประกอบกำรวิจัย เรื่อง กำรจัดกำรกำรผลิตน้ ำนมโคที่ปลอดภัย
ส ำหรับผู้บริโภค 
2. งำนวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือ  

2.1 เพ่ือศึกษำควำมรู้ของเกษตรกรด้ำนกำรเลี้ยงโคนมเพ่ือผลิตน้ ำนมดิบที่ปลอดภัยส ำหรับ
ผู้บริโภค 

2.2 เพ่ือศึกษำกำรจัดกำรในห่วงโซ่กำรผลิตโคนมเพ่ือผลิตน้ ำนมทีป่ลอดภัยส ำหรับผู้บริโภค 
 2.3 เพ่ือศึกษำควำมเข้ำใจของผู้บริโภคเก่ียวกับควำมปลอดภัยของน้ ำนมที่บริโภค 

2.4 เพ่ือศึกษำปัญหำและข้อเสนอแนะในกำรจัดกำรกำรผลิตโคนมเพ่ือผลิตน้ ำนมที่ปลอดภัย
ส ำหรับผู้บริโภค 

3. ลักษณะของแบบสอบถำมฉบับนี้มี 3 ตอน ได้แก่ 
ตอนที่ 1 ข้อมูลพื้นฐำนทำงสังคมและเศรษฐกิจของเกษตรกรผู้เลี้ยงโคนม 
ตอนที่ 2 ควำมรู้ของเกษตรกรด้ำนกำรเลี้ยงโคนมเพ่ือผลิตน้ ำนมดิบที่ปลอดภัยส ำหรับผู้บริโภค 
ตอนที่ 3 ปัญหำและข้อเสนอแนะในกำรจัดกำรผลิตน้ ำนมโคที่ปลอดภัยส ำหรับผู้บริโภค 

4. เกษตรกรผู้เลี้ยงโคนมเป็นผู้ตอบค ำถำม โดยท ำเครื่องหมำย √ หรือเติมข้อควำมลงในช่องว่ำงที่ก ำหนด 
  

ตอนที่ 1 ข้อมูลพื นฐำนทำงสังคมและเศรษฐกิจของเกษตรกรผู้เลี ยงโคนม 
1. เพศ   [..........] ชำย   [..........] หญิง 
2. อำยุ ...............................ปี 
3. ระดับกำรศึกษำ 

[..........] 1. ต่ ำกว่ำประถมศึกษำ  [..........] 2. ประถมศึกษำ 
[..........] 3. มัธยมศึกษำตอนต้น  [..........] 4. มัธยมศึกษำตอนปลำย/ปวช. 
[..........] 5. อนุปริญญำ/ปวส.   [..........] 6.ปริญญำตรี     
[..........] 7.ปริญญำโท    [..........] 8.สูงกว่ำปริญญำโท 

4. อำชีพหลัก (ตอบเพียงข้อเดียว) 
[..........] 1. ท ำนำ    [..........] 2. ท ำไร่ ท ำสวน 
[..........]  3. รับจ้ำงทั่วไป   [..........] 4. เลี้ยงสัตว์ (ระบุ................................) 
[..........]  5. รับรำชกำร   [..........] 6. ค้ำขำย 
[..........]  7. อ่ืนๆ (ระบุ).......................................... 
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5. ท่ำนประกอบอำชีพกำรเลี้ยงโคนมมำแล้วเป็นเวลำ...................................ปี 
6. จ ำนวนสมำชิกในครัวเรือนทั้งหมด ...........................คน (ให้นับรวมตัวท่ำนด้วย) 
7. จ ำนวนแรงงำนที่ใช้ในกำรเลี้ยงโคนมมำจำก 

[..........] 1. แรงงำนสมำชิกในครัวเรือน………………………คน 
[..........] 2. แรงงำนจ้ำง……………………………คน 

8. พันธุ์โคนมท่ีท่ำนเลี้ยง (ระบุ)....................................................ระดับสำยเลือด.............................. .% 
9. จ ำนวนโครีดนมในฟำร์ม ........................................ตัว  
10. ท่ำนได้รับควำมรู้ข่ำวสำรที่เกี่ยวข้องในกำรเลี้ยงโคนมจำกแหล่งใดบ้ำง (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 

[..........] 1. วิทยุ  
[..........]  2. โทรทัศน์ 
[..........]  3. อินเตอร์เนต 
[..........]  4. บรรพบุรุษที่สืบต่อกันมำ 
[..........]  5. เพ่ือนเกษตรกร 
[..........]  6. เจ้ำหน้ำที่ของรัฐ เช่น ปศุสัตว์อ ำเภอ เจ้ำหน้ำที่ส่งเสริมกำรเกษตร สัตวแพทย์ฯลฯ 
[..........]  7. เจ้ำหน้ำที่สหกรณ์โคนมที่เป็นสมำชิก 
[..........]  8. เอกสำรเผยแพร่ต่ำงๆ เช่น คู่มือกำรฝึกอบรม นิตยสำร โปสเตอร์ ฯลฯ 
[..........]  9. ร้ำนค้ำหรือตัวแทนขำยผลิตภัณฑ์ทำงกำรเกษตร เช่น ยำ อำหำรโคนม เครื่องรีดนม  
[..........]  10. อ่ืนๆ (ระบ)ุ........................................................................................................ 

11. ฟำร์มเลี้ยงโคนมของท่ำนได้รับกำรรับรองมำตรฐำนฟำร์มหรือไม่  
[..........] 1. ได้รับกำรรับรองมำตรฐำนฟำร์ม 

  [..........] 2. ไม่เคยได้รับกำรรับรองมำตรฐำนฟำร์ม 
12. ปัญหำคุณภำพของน้ ำนมดิบในฟำร์มของท่ำนในรอบ 1 ปีที่ผ่ำนมำ 
 [..........]  1. ไม่มีปัญหำ    
 [..........] 2. มีปัญหำ (ระบุ)........................................................................................................  
13. ท่ำนคิดว่ำ “น  ำนมดิบที่ปลอดภัย” ต้องพิจำรณำจำกลักษณะของน้ ำนมข้อใด (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 
 [..........] สี    [..........] กลิ่น 
 [..........] รสชำติ    [..........] จ ำนวนโซมำติกเซลล์ 

[..........] สำรพิษตกค้ำงและสำรปนเปื้อน [..........] สิ่งปลอมปน เช่น ฝุ่น เศษผง 
[..........] วัตถุเจือปนอำหำร  [..........] ยำสัตว์ตกค้ำง 
[..........] ผลิตจำกฟำร์มโคนมท่ีได้รับกำรรับรองมำตรฐำนฟำร์มโคนม 
[..........] อื่นๆ ระบุ...............................................................................................  
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14. ท่ำนคิดว่ำท่ำนมีควำมรู้เกี่ยวกับกำรจัดกำรกำรผลิตน้ ำนมโคท่ีปลอดภัยส ำหรับผู้บริโภคในระดับใด 
 [..........] 1. มีควำมรู้เล็กน้อย 
 [..........] 2. มีควำมรู้ปำนกลำง 
 [..........] 3. มีควำมรู้เป็นอย่ำงดี 
15. ให้ท่ำนเรียงล ำดับควำมส ำคัญของปัจจัยที่มีผลต่อ “กำรจัดกำรผลิตโคนมที่ท ำให้น  ำนมมีควำม
ปลอดภัย” โดยใส่เลข 1 ในข้อที่มีควำมส ำคัญมำกที่สุดและใส่เลข 2- 14 ในข้อที่มีควำมส ำคัญรองลงมำ
ตำมล ำดับ 

[..........] สภำพแวดล้อมของฟำร์ม 
[..........] ตัวแม่โครีดนม 
[..........] คุณภำพและควำมปลอดภัยของอำหำรหยำบและอำหำรข้นที่ใช้เลี้ยงโคนม 
[..........] น้ ำที่ใช้เลี้ยงสัตว์ 
[..........] สภำพแวดล้อมบริเวณโรงเรือนและบริเวณท่ีรีดนม 
[..........] สุขภำพของแม่โครีดนมและโคนมในฟำร์ม 
[..........] กำรจัดกำรสัตว์พำหะน ำโรค 

 [..........] กำรใช้ยำสัตว์ เช่น ผู้ใช้ยำต้องเป็นสัตวแพทย์ และระยะเวลำในกำรหยุดยำ 
[..........] กำรจัดกำรรีดนม เช่น ล้ำงตัวแม่โค ท ำควำมสะอำดเต้ำนม กำรรีดน้ ำนมทิ้งก่อนใส่เครื่อง

รีดนม กำรตรวจเต้ำนมอักเสบ เป็นต้น 
[..........] ตัวผู้รีดนมมีสุขลักษณะที่ดี  
[..........] วิธีกำรรีดนม และอุปกรณ์รีดนม 
[..........] ถังนมและอุปกรณ์ในกำรจัดเก็บน้ ำนม 
[..........] ระยะเวลำในกำรขนส่งน้ ำนมจำกฟำร์มไปสู่ศูนย์รวบรวมน้ ำนมดิบ 
[..........] กำรรักษำอุณหภูมิของน้ ำนมในระหว่ำงรีดนม และกำรขนส่งน้ ำนมจำกฟำร์มไปสู่ศูนย์

รวบรวมน้ ำนมดิบ 
 

ตอนที่ 2   ควำมรู้ของเกษตรกรด้ำนกำรเลี ยงโคนมเพื่อผลิตน  ำนมดิบที่ปลอดภัยต่อผู้บริโภค 
ค ำชี แจง โปรดท ำเครื่องหมำย √ หน้ำข้อที่ท่ำนคิดว่ำ ถูกต้อง และท ำเครื่องหมำย × หน้ำข้อที่ท่ำนคิดว่ำ 

ไม่ถูกต้อง 
…………….1. พันธุกรรมโคนมมีผลต่อคุณภำพและปริมำณน้ ำนมดิบ 
…………….2. ฟำร์มเลี้ยงโคนมต้องอยู่ห่ำงจำกศูนย์รวบรวมน้ ำนมดิบไม่เกิน 20 กิโลเมตร 
…………….3. พ้ืนที่เก็บอำหำรโคนม และพ้ืนที่เก็บอุปกรณ์เครื่องมือรีดนมควรอยู่ในพ้ืนที่เดียวกัน 
…………….4. คอกพักโคนม ต้องมีพ้ืนที่ส ำหรับโคนม 1 ตัวไม่น้อยกว่ำ 4 ตำรำงเมตร 
…………….5. พ้ืนโรงเรือนรีดนมท ำด้วยคอนกรีตขัดมันและไม่ลำดเอียง 
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…………….6. สัดส่วนของอำหำรข้นและอำหำรหยำบที่ให้แก่แม่โครีดนมต้องสอดคล้องกับคะแนนร่ำงกำย  

     (BCS) และปริมำณน้ ำนม 
…………….7. อำหำรข้นที่ใช้เลี้ยงโคนมสำมำรถซื้อจำกแหล่งผลิตใดๆ ก็ได้ที่จ ำหน่ำย  
…………….8. มูลโคท่ีกวำดออกจำกคอก ควรกองไว้ข้ำงคอก  
…………….9. โคท่ีซื้อเข้ำมำในฟำร์มหำกมีใบรับรองและมำจำกฟำร์มที่เชื่อถือได้ ไม่จ ำเป็นต้องกักโรคและ 

     ตรวจสุขภำพ 
…………….10. ฟำร์มโคนมควรมีระบบกำรท ำลำยเชื้อโรคก่อนเข้ำและออกจำกฟำร์ม 
…………….11. โปรแกรมกำรถ่ำยพยำธิภำยใน และภำยนอก ควรท ำตำมควำมเหมำะสม 
…………….12. กำรตรวจโรควัณโรค และโรคแท้งติดต่อ ควรตรวจทุกๆ 2 ปี 
…………….13. กำรปล่อยน้ ำเสียสู่แหล่งน้ ำสำธำรณะ สำมำรถท ำได้หำกท ำกำรบ ำบัดให้มีคุณภำพน้ ำทิ้ง 
         ตำมท่ีรำชกำรก ำหนด 
…………….14. ผู้รีดนมต้องมีสุขภำพแข็งแรงดี ไม่เป็นโรคติดต่อ 
…………….15. แม่โคทุกตัวที่ต้องเข้ำรีดนมจะต้องท ำควำมสะอำดบริเวณเต้ำนมก่อนรีดนมทุกครั้ง 
…………….16. กำรตรวจน้ ำนมดิบด้วย strip cup จะตรวจเฉพำะเต้ำนมที่สงสัยว่ำเป็นเต้ำนมอักเสบเท่ำนั้น 
…………….17. กำรตรวจน้ ำนมดิบด้วยน้ ำนมยำ CMT จะตรวจเฉพำะเต้ำนมที่สงสัยว่ำเป็นเต้ำนมอักเสบ 

      เท่ำนั้น 
…………….18. ผลตรวจด้วยน้ ำนม CMT พบว่ำ ส่วนผสมมีควำมหนืด เวลำแกว่งแล้วเคลื่อนตัวช้ำมำก มีสี  

ม่วงเข้มแสดงว่ำแม่โครีดนมตัวนั้นเป็นโรคเต้ำนมอักเสบแบบไม่แสดงอำกำร แต่สำมำรถส่ง      
น้ ำนมได้ 

…………….19. หลังรีดนมต้องท ำควำมสะอำดอุปกรณ์รีดนม โดยไม่ต้องถอดชิ้นส่วนออกมำล้ำงทุกวัน 
…………….20. หลังจำกส่งน้ ำนมดิบแล้ว จะต้องท ำควำมสะอำดถังนมและอุปกรณ์โดยเร็วทุกครั้ง 
 
ตอนที่ 3 ปัญหำและข้อเสนอแนะในกำรจัดกำรผลิตน  ำนมโคที่ปลอดภัยส ำหรับผู้บริโภค 
4.1. ปัญหำในกำรจัดกำรผลิตน้ ำนมโคท่ีปลอดภัยส ำหรับผู้บริโภค ได้แก่ 

1) ด้ำนพันธุ์โคนม
............................................................................................................................. ..........................................
............................................................... ........................................................................................................  

2) ด้ำนอำหำรโคนม 
............................................................................................................................. ..........................................
............................................................................................................................. .......................................... 

3) ด้ำนกำรจัดกำรฟำร์มโคนม 
.......................................................................................................................................................... .............
...................................................................................................................... ................................................. 
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4) ด้ำนโรคและสุขำภิบำลโคนม 

............................................................................................................................. ..........................................

......................................................................................................................................... .............................. 
5) ด้ำนอื่นๆ 

....................................................................................... ................................................................................  

............................................................................................................................. .......................................... 
4.2. ข้อเสนอแนะในกำรจัดกำรผลิตน้ ำนมโคที่ปลอดภัยส ำหรับผู้บริโภค ได้แก่ 

1) ด้ำนพันธุ์โคนม 
............................................................................................................................. .......................................... 
.................................................................................................................................... ................................... 

2) ด้ำนอำหำรโคนม 
.............................................................................. .........................................................................................  
............................................................................................................................. .......................................... 

3) ด้ำนกำรจัดกำรฟำร์มโคนม 
............................................................................................................................. .......................................... 
.......................................................................................................................................................................  

4) ด้ำนโรคและสุขำภิบำลโคนม 
......................................................................................................................... .............................................. 
............................................................................................................................. .......................................... 

5) ด้ำนอื่นๆ 
......................................................................................................................................................... .............. 
.................................................................................................................... ................................................... 

 
ขอขอบพระคุณที่กรุณำตอบแบบสอบถำม 
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ภำคผนวก ข. 
 

แบบสอบถำมกำรวิจัยส ำหรับผู้บริโภคน  ำนมโค 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



73 

 
แบบสอบถำมส ำหรับกำรวิจัยส ำหรับบุคคลทั่วไปท่ีบริโภคน  ำนมโค 

เรื่อง กำรจัดกำรกำรผลิตน  ำนมโคที่ปลอดภัยส ำหรับผู้บริโภค 
 

 
ค ำชี แจง 
1. แบบสอบถำมเพ่ือกำรวิจัยฉบับนี้เป็นแบบสอบถำมประกอบกำรวิจัย เรื่อง กำรจัดกำรกำรผลิตน้ ำนมโค
ที่ปลอดภัยส ำหรับผู้บริโภค 
2. งำนวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือ  

2.1 เพ่ือศึกษำควำมรู้ของเกษตรกรด้ำนกำรเลี้ยงโคนมเพ่ือผลิตน้ ำนมดิบที่ปลอดภัยส ำหรับ
ผู้บริโภค 

2.2 เพ่ือศึกษำกำรจัดกำรในห่วงโซ่กำรผลิตโคนมเพ่ือผลิตน้ ำนมที่ปลอดภัยส ำหรับผู้บริโภค 
 2.3 เพ่ือศึกษำควำมเข้ำใจของผู้บริโภคเก่ียวกับควำมปลอดภัยของน้ ำนมที่บริโภค 
 2.4 เพ่ือศึกษำปัญหำและข้อเสนอแนะในกำรจัดกำรกำรผลิตโคนมเพ่ือผลิตน้ ำนมที่ปลอดภัย 
      ส ำหรับผู้บริโภค 
3. ลักษณะของแบบสอบถำมฉบับนี้มี 3 ตอน ได้แก่ 

ตอนที่ 1 ข้อมูลส่วนบุคคลของผู้บริโภคน้ ำนมโค 
ตอนที่ 2 ควำมเข้ำใจของผู้บริโภคเก่ียวกับควำมปลอดภัยของน้ ำนมที่บริโภค 
ตอนที่ 3 ข้อเสนอแนะเกี่ยวกับควำมปลอดภัยของน้ ำนมที่บริโภค 

4. ผู้ตอบค ำถำมเป็นผู้บริโภคท่ัวไปที่ซื้อน้ ำนมโคเพ่ือบริโภคในประเทศไทย 
 
  
ตอนที่ 1 ข้อมูลส่วนบุคคลของผู้บริโภคน  ำนมโค 
1. เพศ   [..........] ชำย   [..........] หญิง 
2. อำยุ ...............................ปี 
3. ระดับกำรศึกษำ 

[..........] 1. ต่ ำกว่ำประถมศึกษำ  [..........] 2. ประถมศึกษำ 
[..........] 3. มัธยมศึกษำตอนต้น  [..........] 4. มัธยมศึกษำตอนปลำย/ปวช. 
[..........] 5. อนุปริญญำ/ปวส.   [..........] 6.ปริญญำตรี 

 [..........] 7. ปริญญำโท   [..........] 8. สูงกว่ำปริญญำโท 
4. อำชีพ (ตอบเพียงค ำตอบเดียว) 

[..........] 1. รบัรำชกำร   [..........] 2. พนักงำนรัฐวิสำหกิจ 
[..........]  3. พนักงำนบริษัท  [..........] 4. พนักงำนรำชกำร 
[..........]  5. นักเรียน/นักศึกษำ  [..........] 6. ท ำกำรเกษตร 
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[..........]  7. เจ้ำของกิจกำรส่วนตัว  [..........] 8. ลูกจ้ำง/รับจ้ำงทั่วไป 
[..........] 9. อื่นๆ (ระบุ).......................................... 

5. จ ำนวนสมำชิกในครัวเรือนทั้งหมด ...........................คน (ให้นับรวมตัวท่ำนด้วย) 
 เด็กแรกเกิด – 3 ปี  จ ำนวน...............................คน  
 อำยุ 4 – 6 ปี   จ ำนวน...............................คน  
 อำยุ 7 – 12 ปี   จ ำนวน...............................คน 
 อำยุ 13 – 25 ปี   จ ำนวน...............................คน 

อำยุ 26 – 40 ปี   จ ำนวน...............................คน 
อำยุ 41 ขึ้นไป   จ ำนวน...............................คน 

6. รำยได้รวมต่อครอบครัว  
[..........] 1. น้อยกว่ำ 15,000 บำท/เดือน  [..........] 2. 15,000-30,000 บำท/เดือน  
[..........]  3. 30,001-45,000 บำท/เดือน  [..........] 4. 45,001-60,000 บำท/เดือน 
[..........]  5. มำกกว่ำ 60,001 บำท/เดือน  

7. ท่ำนซื้อน้ ำนมโคเพ่ือบริโภคบ่อยแค่ไหน (น้ ำนมโค หมำยถึง นมพร้อมดื่ม นมพำสเจอไรซ์ นมสเตอ
ลิไลส์) 

[..........] 1. ทุกวัน    [..........] 2. อย่ำงน้อย 3-4 ครั้งต่อสัปดำห์ 
[..........] 3. อย่ำงน้อยสัปดำห์ละครั้ง  [..........] 4. อย่ำงน้อย 1-2 ครั้งต่อเดือน 
[..........] 5. อย่ำงน้อย1 ครั้งในรอบ 2 เดือน 

8. ท่ำนด่ืมน้ ำนมบ่อยแค่ไหน (น้ ำนมโค หมำยถึง นมพร้อมดื่ม นมพำสเจอไรซ์ นมสเตอลิไลส์) 
[..........] 1. ทุกวัน    [..........] 2. อย่ำงน้อย 3-4 ครั้งต่อสัปดำห์ 
[..........] 3. อย่ำงน้อยสัปดำห์ละครั้ง  [..........] 4. อย่ำงน้อย 1-2 ครั้งต่อเดือน 
[..........] 5. น้อยกว่ำ 1 ครั้งต่อเดือน 

9. วัตถุประสงค์ในกำรซื้อน้ ำนมของท่ำนคือข้อใด (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 
[..........] 1. ซื้อเพ่ือบริโภคเอง   [..........] 2. ซื้อให้ลูก หลำน 
[..........] 3. ซื้อให้ผู้สูงอำยุ    [..........] 4. อ่ืนๆ (โปรดระบุ)......................... 

10. สถำนที่ๆท่ำนซื้อน้ ำนมเพื่อบริโภคคือข้อใด (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 
[..........] 1. ซุปเปอร์มำร์เก็ต  [..........] 2. ร้ำนค้ำของฟำร์มโคนม 
[..........] 3. ร้ำนค้ำของสหกรณ์โคนม [..........] 4. ร้ำนฟำร์มมหำวิทยำลัยที่มีฟำร์มโคนม 
[..........] 5. ร้ำนสะดวกซ้ือ เช่น 7-eleven, familymart, Big C mini , Lotus express เป็นต้น 
[..........] 6. อ่ืนๆ (โปรดระบุ)...................................... 
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11. บรรจุภัณฑ์ของน้ ำนมโคท่ีท่ำนซื้อคือข้อใด (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 

[..........] 1. แบบขวดแก้ว  [..........] 2. แบบขวดพลำสติก  
[..........] 3. แบบกระป๋อง  [..........] 4. แบบถุง 
[..........] 5. แบบกล่อง  [..........] 6. อ่ืนๆ (โปรดระบุ)...................................... 

12. น้ ำนมโคท่ีท่ำนซื้อบริโภคคือรสใด (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 
[..........] 1. นมรสจืด  [..........] 2.นมปรุงแต่งรสและกลิ่น เช่น ช๊อคโกแลต สตอเบอรี่ 
[..........] 3. นมรสหวำน  [..........] 4. นมเปรี้ยว 
[..........] 5. อ่ืนๆ (โปรดระบุ)...................................... 

13. ประเภทของน้ ำนมโคท่ีท่ำนซื้อคือข้อใด (ตอบได้มำกกว่ำ 1 ข้อ) 
[..........] 1. น้ ำนมยี่ห้อทั่วไป [..........] 2. น้ ำนมออร์แกนิก (organic) 
[..........] 3. อ่ืนๆ (โปรดระบุ)...................................... 

14. ท่ำนเคยได้รับควำมรู้ที่เกี่ยวข้องกับควำมปลอดภัยของน้ ำนมที่บริโภคจำกแหล่งใด (ตอบได้มำกกว่ำ 1 
ข้อ) 

[..........] 1. วิทยุ  
[..........]  2. โทรทัศน์ 
[..........]  3. อินเตอร์เนต 
[..........] 4. หน่วยงำนรำชกำร 

  [..........] 5. เอกสำรเผยแพร่ต่ำงๆ เช่น แผ่นพับ นิตยสำร โปสเตอร์ ฯลฯ 
[..........] 6. สถำนที่จ ำหน่ำยน้ ำนม เช่น ร้ำนค้ำ ซุปเปอร์มำเก็ต 
[..........] 7. สื่อสังคมออนไลน์ เช่น เฟสบุ๊ค อินสตรำแกรม 
[..........] 8. ฟำร์มโคนม 
[..........] 9. อ่ืนๆ (ระบุ)................................................................................................................. .. 

15. ท่ำนคิดว่ำท่ำนมีควำมเข้ำใจเกี่ยวกับควำมปลอดภัยของน้ ำนมโคที่บริโภคในระดับใด 
 [..........] 1. ไม่เคยมีควำมเข้ำใจเกี่ยวกับน้ ำนมที่ปลอดภัย 
 [..........] 2. มีควำมเข้ำใจเล็กน้อยเก่ียวกับน้ ำนมท่ีปลอดภัย 
 [..........] 3. มีควำมเข้ำใจเป็นอย่ำงดเีกี่ยวกับน้ ำนมที่ปลอดภัย 
16. ท่ำนคิดว่ำน้ ำนมโคท่ีท่ำนบริโภคมีควำมปลอดภัยหรือไม่ 
 [..........] 1. ปลอดภัย 
 [..........] 2. ไม่แน่ใจ 
 [..........] 3. ไม่ปลอดภัย 
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ตอนที่ 2   ควำมเข้ำใจของผู้บริโภคเกี่ยวกับควำมปลอดภัยของน  ำนมโคที่บริโภค 
ค ำชี แจง โปรดท ำเครื่องหมำย √ ในช่องด้ำนขวำมือตำมควำมคิดของท่ำนเเกี่ยวกับควำมปลอดภัยของ
น้ ำนมโคท่ีบริโภค โดยแบ่งระดับควำมคิดเห็นของท่ำนออกเป็น 5 ระดับ ดังนี้ 

ระดับ 5 หมำยถึง มีควำมเก่ียวข้องมำกที่สุด 
ระดับ 4 หมำยถึง มีควำมเก่ียวข้องมำก 
ระดับ 3 หมำยถึง มีควำมเก่ียวข้องปำนกลำง 
ระดับ 2 หมำยถึง มีควำมเก่ียวข้องน้อย 
ระดับ 1 หมำยถึง ไม่มีควำมเกี่ยวข้อง 
 

ท่ำนเข้ำใจว่ำปัจจัยต่อไปนี มีควำมเกี่ยวข้องกับ

ควำมปลอดภัยของน  ำนมโคที่บริโภคในระดับใด 

ระดับควำมคิดเห็นของท่ำน 

5 

(มำกที่สุด) 

4 

(มำก) 

3 

(ปำนกลำง) 

2 

(น้อย) 

1 

(ไม่เกี่ยวข้อง) 

1. สีของน้ ำนมโค      

2. กลิ่นของน้ ำนมโค      

3. ควำมสดใหม่ของน้ ำนมโค      

4. รสชำติของน้ ำนมโค      

5. ควำมข้นของน้ ำนมโค      

6. ควำมสะอำดและไม่มีสิ่งเจือปนในน้ ำนมโค      

7. กำรปนเปื้อนของสำรเคมี/ยำ/สำรปฎิชีวนะใน

น้ ำนมโค 

     

8. กำรปนเปื้อนของจุลินทรีย์ในน้ ำนมโค      

9. ลักษณะของบรรจุภัณฑ์      

10. ฉลำกระบุรำยละเอียด      

11. วัสดุที่ใช้ท ำผลิตภัณฑ์      

12. ยี่ห้อของผลิตภัณฑ์น้ ำนมโค      

13. แหล่งผลิตน้ ำนมโค เช่น ฟำร์มโคนม      

14. รำคำ      

15. สถำนที่จ ำหน่ำย      

16. กำรโฆษณำ      

17. กำรลดรำคำ      

18. กำรให้ของแถม      
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ตอนที่ 3 ข้อเสนอแนะของท่ำนต่อผู้เกี่ยวข้องในกำรจัดกำรผลิตน  ำนมโคที่ปลอดภัยส ำหรับกำรบริโภค 
 
3.1 ข้อเสนอแนะของท่ำนต่อ “ผู้เลี ยงโคนมที่ฟำร์มโคนม” เพ่ือผลิตน้ ำนมโคที่ปลอดภัยส ำหรับกำร
บริโภค 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………….……… 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………….……… 
3.2 ข้อเสนอแนะของท่ำนต่อ “โรงงำนแปรรูปน  ำนม” เพ่ือผลิตน้ ำนมโคท่ีปลอดภัยส ำหรับกำรบริโภค 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………….……… 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………….……… 
3.3 ข้อเสนอแนะของท่ำนต่อ “สถำนที่จ ำหน่ำยน  ำนม” เพ่ือผลิตน้ ำนมโคท่ีปลอดภัยส ำหรับกำรบริโภค 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………….……… 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………….……… 

 
ขอขอบพระคุณที่กรุณำตอบแบบสอบถำม 
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ภำคผนวก ค. 
 

ภำพกำรจัดสัมมนำระดมควำมคิดเห็น 
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ประวัติคณะผู้วิจัย 
 

หัวหน้ำโครงกำรวิจัย 
1. ชื่อ - นำมสกุล (ภำษำไทย)   นำงสำววรินธร มณีรัตน์ 
   ชื่อ - นำมสกุล (ภำษำอังกฤษ)   Miss Warinthorn Maneerat 

 2. เลขหมำยบัตรประจ ำตัวประชำชน  3250100374410 
3. ประวัติกำรศึกษำ    วท.บ. (เทคโนโลยีกำรผลิตสัตว์)  

วท.ม. (เกษตรศำสตร์)  
ปร.ด. (สัตวศำสตร์) 

4. ต ำแหน่งปัจจุบัน  ผู้ช่วยศำสตรำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำเกษตรศำสตร์และสหกรณ์  
มหำวิทยำลัยสุโขทัยธรรมำธิรำช 

5. สถำนที่ท ำงำน  สำขำวิชำเกษตรศำสตร์และสหกรณ์  
มหำวิทยำลัยสุโขทัยธรรมำธิรำช ต. บำงพูด อ. ปำกเกร็ด  
จ. นนทบุรี 11120 

หมำยเลขโทรศัพท์ 02-504-8047-9   โทรสำร 02-503-3578 
E-mail address: warinthorn00@hotmail.com 

6. สำขำวิชำกำรที่มีควำมช ำนำญพิเศษ  สำขำวิชำกำรผลิตสัตว์ 
ผู้ร่วมโครงกำรวิจัย 

1. ชื่อ - นำมสกุล (ภำษำไทย)   นำงมณฑิชำ พุทซำค ำ 
    ชื่อ - นำมสกุล (ภำษำอังกฤษ)   Mrs. Monticha Putsakum 

 2. เลขหมำยบัตรประจ ำตัวประชำชน  3409900845626 
3. ประวัติกำรศึกษำ    วท.บ. (เกษตรศำสตร์) 

วท.ม. (เกษตรศำสตร์)  
Ph.D. (Nutrition) 

4. ต ำแหน่งปัจจุบัน  รองศำสตรำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำเกษตรศำสตร์และสหกรณ์  
มหำวิทยำลัยสุโขทัยธรรมำธิรำช 

5. สถำนที่ท ำงำน  สำขำวิชำเกษตรศำสตร์และสหกรณ์  
        มหำวิทยำลัยสุโขทัยธรรมำธิรำช ต. บำงพูด อ. ปำกเกร็ด  

จ. นนทบุรี 11120 
หมำยเลขโทรศัพท์ 02-504-8047-9   โทรสำร 02-503-3578 
E-mail address: mputsakum@yahoo.com 

6. สำขำวิชำกำรที่มีควำมช ำนำญพิเศษ  สำขำวิชำกำรผลิตสัตว์ 
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ผู้ร่วมโครงกำรวิจัย 

1. ชื่อ - นำมสกุล (ภำษำไทย)   นำงสำวนำลัน  แป้นปลื้ม 
   ชื่อ - นำมสกุล (ภำษำอังกฤษ)   Miss Piluntana  Panpluem  

 2. เลขหมำยบัตรประจ ำตัวประชำชน  5801100030160 
 3. ประวัติกำรศึกษำ   วท.บ. (ศึกษำศำสตร์เกษตร)  

ศศ.ม. (ธุรกิจกำรเกษตร)  
4. ต ำแหน่งปัจจุบัน ผู้ช่วยศำสตรำจำรย์ประจ ำสำขำวิชำเกษตรศำสตร์และสหกรณ์ 

มหำวิทยำลัยสุโขทัยธรรมำธิรำช 
5. สถำนที่ท ำงำน  สำขำวิชำสำขำวิชำเกษตรศำสตร์และสหกรณ์ 
        มหำวิทยำลัยสุโขทัยธรรมำธิรำช ต. บำงพูด อ. ปำกเกร็ด  

จ. นนทบุรี 11120 
หมำยเลขโทรศัพท์ 02-504-8047-9 โทรสำร 02-503-3578 
E-mail address: pp.pilun@gmail.com, 
piluntana.pan@stou.ac.th 

6. สำขำวิชำกำรที่มีควำมช ำนำญพิเศษ  สำขำวิชำธุรกิจกำรเกษตร 
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